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\ MENU BEBIDAS o Desde 2016 1
\\ e ~——— La Paz, B.C.S., México //
\\ //
\ |
| f
t\ BARRIL VODRA Trago45ml.  Botella 700 ml. / j
\\ Tarro Clara 355 ml. 70.% Absolut Azul 160.% 1,200.%° / /
\\ Tarro Oscura 355 ml. 70.% Smirnoff 140.% 900.% / /
\\ + Tarro Michelado 75 ml. 30.% Grey Goose 220.% 2,100." / |
\\ Tarro Clamato 235 ml. 60.% / /
\: Clamato 450 ml. 90.% ;/
\\ /‘/
\\ //
| CERVEZO 1
\ WH|SRY Trago45ml.  Botella 700 ml. /
\Q Tecate, Tecate Light, Indio. 325 ml. 65.:: Johnnie Walker Etig. Roja 160.% 1,700.% ; /
\\ XX lager 355 ml. 70. Johnnie Walker Etig. Negra 2209 2,700.% / /
\\ Miller, Amstel Ultra, Heineken , Heineken Light 6 00, 70.% Jack Daniel’s 160.% 1,800.% //
\\ Bohemia Clara, Bohemia Oscura, Bohemia Weizen 80.% Macallan 12 320.% 3,800.% / /
\\ Bohemia Cristal, NocheBuena 355 ml. //
\\ Champaguama (Miller) 940 ml. 120.% //
\ l
\\ //
t\ CERVEZA ARTESANAL /
\\ Cabotella-Blond Ale / Baja Brewing 355 ml. 130. COCTeLES / j
\\ Pelirroja - Amber Ale / Baja Brewing 355 ml. 130.% MARGARITA 350 ml. ) 170.% / |
\\ Peyote - Indian Pale Ale / Baja 130.% Limon, Mango, Fresa, Tamarindo y Naranjita. //
Q Brewing 355 ml. PEPINO DE MAR 630 ml. . 220" ?/ |
\) Colimita - Lager 355 ml. 130.% Ginebra, romero,agua quina, sprite y mineral. ( ’ \
/ MAR R0JO 630 ml. 220.° \ {

Ginebra, blueberry, zarzamora, frambuesa, hierbabuena.

‘ ‘ HAVANA MOJITO 350 ml. 180.%
/] Ron, agua mineral, hierva buena, limon y azacar mascabado.
\‘ PINA COLADA 580 ml. 170.%
S Ron blanco, jugo de piiia, calahua, toping de crema batida. 7
= RO“ Trago45ml.  Botella 700 ml. \QI ]
Bacardi Blanco 130.% 1,300.% SPRITZ 580 ml. ) . 220. [
Prosecco, aperol, agua mineral y twis de naranja. / /
Havana Club 160.% 1,400.% / /
Zacapa 23 250.% 3.500.% MEZCAL CHOYERO 350 ml. 190.% //
’ Mezcal, concentrado de naranjita, menta, chamoy, escarcha de tajin. / /
CLERICOT 580 ml. 190 ;/
Limonada, jugo de manzana, jugo de uva, vino tinto y fruta picada. /‘ /
[
SANGRIA 580 ml. 170 l
GI”GBRA Trago 45ml.  Botella 700 ml. Preparacion de limonada, hielo y flote de vino tinto. //
: : 00 00 /
Bombai Saphire 190. 2,100. ST. GERMAIN SPRITZ 3000 / /
Tanqueray 180.% 1,900.% [
Hendrick’s 2400 2,700.% [ j
o [
Bailey’s 45 ml. 170.% //
Damiana 45 ml. 160.% //
Licor 43 45 ml. 1709 l
Carajillo 350 ml. 210.% [ j
MEZCL\L Trago45ml.  Botella 700 ml. Carajilla 350 ml. 230.% / /
Amores Espadin 190.% 2,300.% ;/
Unién 170 1,600. /°/
400 Conejos Joven 190.% 1,900.% //
Recuerdos de Oaxaca 140.% - / /
Montelobos 190.0 2,600 COFE /
Americano 315 ml. 80.% //
Capuccino 270 ml. 80.% / J
Espresso 60 ml. 80.% /

TGQU'LL\ Trago4Sml.  Botella 700 ml. SIN ALCOHOL

Jose Cuervo Tradicional Esp. 140.% 1,500.% Agua Natural 600ml. 45.0
Don Julio Blanco 170.% 1,800.% Agua Fresca 470ml. 70.%
H 00 00
Don Julio Reposado 180. 2.500. Refresco 355ml. 55.0
P 0 00
Don Julio Aiejo 180. 2,600. Agua Mineral Topochico 355ml. 55.0
Don Julio 240.% 2,900.% Agua Mineral Perrier 330ml. 90.%
Maestro Tequilero Doble 220.% 2,600.% .
Limonada natural 65.%
7 Leguas Blanco 180.% 2,100.% 3 =
) ’ Limonada mineral 70.%
Hornitos Reposado 130.% 1,500.%

*Todos nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos.
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